Francesco Brigatti

Anno di fondazione: 1920 Proprieta: Francesco Brigatti

Conduzione enologica: Francesco Brigatti Conduzione Agronomica: Francesco Brigatti
Bottiglie prodotte: 25.000 Ettari vitati: 7

Vendita diretta: Si Visite in azienda: Si Viticultura: Convenzionale

Una batteria impeccabile, precisa nel tradurre in bottiglia I'affascinante territorio dell'alto
Piemonte. Vini di estrema piacevolezza che rivelano una vera sinergia con la vigna. Da tanti anni
conosciamo la famiglia Brigatti e i sui vini: € non siamo mai stati delusi, soprattutto dalle capacita di
evoluzione che alcuni di essi inaspettatamente rivelano. Spicca in particolare il MotZiflon, un
Nebbiolo con una piccola percentuale di vespolina, punto di riferimento dell'azienda. Deve il nome
alla collina ("mét") dove cantano gli uccelli. Un richiamo, fine e accattivante, tutto da bere.

. COLLINE NOVARESI NEBBIOLO MOTZIFLON 2013 t't't't
Rosso Doc - Nebbiolo 85%, Vespolina 10%, Uva Rara 5% - Alc. 13% - € 16 - Bt. 6.000

Quest'anno il MotZiflon, ottenuto dalle classiche varieta delle colline novaresi (a maggioranza Nebbiolo), si
presenta di notevole livello qualitativo. Gia |'aspetto piace per la sua vivacita cromatica. Naso elegante, dotato di
grande intensita, frutta carnosa e intrigante, susina estiva, ribes e mora appena matura. Una sottile e pregiata
mineralita completa I'impianto olfattivo, caratterizzando la parte gustativa, che risulta segnata da una nitida sapidita.
Matura per 20 mesi in botte grande di rovere di Slavonia da 30 ettolitri. Tortelli ripieni di formaggio.

. GHEMME OLTRE IL BOSCO 201 | g
Rosso Docg - Nebbiolo 100% - Alc. 14% - € 22 - Bt. 1.500
Un Ghemme preciso, ricco e intrigante nei profumi di frutti rossi e nei toni speziati di tabacco e mentolo. In

bocca conferma vigore, struttura e una matrice tannica ancora esuberante, che il tempo aiutera a distendersi.
Per 24 mesi in botte grande. Faraona alla creta.

. COLLINE NOVARESI VESPOLINA MARIA 2015 't
Rocco Doc - Vespolina 100% - Alc. 13% - € |3 - Bt. 3.000

Rubino intenso e trasparente. Molto tipico al naso, con freschezza e particolare speziatura dalla vespolina che
emergono in tutta la loro fragranza. Piccoli frutti, ribes e lampone, in accordo con pepe nero e cardamomo,

in un invitante connubio. Bocca fresca e corposa, con tannino stuzzicante e chiusura decisamente fruttata.
Vinificato esclusivamente in acciaio. Coniglio alle olive.

. COLLINE NOVARESI BARBERA CAMPAZZI 2015 t't
Rocco Doc - Barbera 100% - Alc. 14% - € 15 - Bt. 3.000

. COLLINE NOVARESI BIANCO MOTTOBELLO 2015 tt
Bianco Doc - Erbaluce 100% - Alc. 13,5% - € 13 - Bt. 5.000

* fedele ricostruzione digitale della pagina della guida



