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Donne-moi la clé
De la liberté,
Pour qu’elle puisse m’emporter.

Ma liberté sent bon la lavande,
elle est comme la lande,

elle ne vient qu’ apres la pluie
avec un magique arc-en-ciel...

J’ai besoin d’elle
Pour vivre en liberté ,

comme une colombe libre en ciel...

aller , venir,

danser, rire,

penser, dire...

ma surtout pour étre —moi-méme

Avec elle :

Je veux réver ,

Je veux voir,

Et toucher,

Le ciel, les oiseaux, la mer,
Sentir I’air frais,

Et caresser un visage, une fleur...

Ma liberté est gaie comme le chant des

oiseaux,

Elle est claire comme 1’eau,

Elle est douce comme une fleur
éclose ,

Elle est bleu comme le ciel,

Elle est passionnante comme un
coucher de soleil,

Elle a la saveur du miel...

la liberte

&
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Encore...

Je veux bouger,
avancer, vivre,
chanter et jouer ...

Ma liberté se nomme amour,

Elle est splendide comme la fin du

jour,

Elle est une merveille de vie,
Elle est un songe enfantin,
Elle est un joue infini,

Elle est la consolation des gens

vres...

Ces sont mes raisons de vivre,

Je suis un esprit libre,
VIVE LA LIBERTE’

Elle est I’amitié et la
tendresse,

Elle est la fraternité et la
cohabitation,

Elle est I’égalité et la
justesse...

ELLE EST LA LIBERTE’
VIVE LA
LIBERTE ‘“..................

Luca Montemurro III I

La voix d'Agna ...

Scuola Secondaria
di Primo Grado
Nicola Festa -
MATERA

Anno 1, Numero 4

Febbraio
Marzo 2006

Notizie di rilievo
© Poesie in..
©Liberta

© L'inquinamento
atmosferico

©Internet

© e altro ancorad!




La liberté pour les animaux

Tout le monde veut tre libre, parce
que les hommes libres sont heureux.
Mais la liberté des animaux aussi doit
etre respectée. Il y a des animaux qui
travaillent dans
% 77 les cirques; des
2 animaux enfermés
/z ,i (. ;\ dans les zoos; des
\") //) animaux utilisés
~ dans la recherche
\Qq - f&’ scientifique; des
-
’
Vive la liberté
En général la liberté consiste en absence
d'obstacles a la réalisation de ses désirs. Je
me sens libre quand je vois un petit oiseau
voler, quand je vois des arbres qui donnent
fruits et fleurs, quand je vois l'arc-en-ciel.
Je me sens libre quand I'été arrive. Je me
sens libre quand je suis avec mes amis. Je
pourrais encore continuer a l'infinis.
Cependant, il y a aussi des moments dans les
quels je ne me sens pas libre et cela arrive

La pollution

L'un des problemes les plus importants
aujourd'hui est sans doute celui de la
pollution. Avec grande satisfaction, je
peux bien affirmer que dans ma ville ci
probléme n'est pas tres grave, parce
que il n'y a pas beaucoup d'industries.
Mais la circulation des voitures
devient de plus en plus intense. Si les
industries et le trafic en sont les

chiens obligés au sports violents; des
oiseaux en petites cages.

Et si les animaux se révoltaient? Si les
poules ne faisaient plus d'oeufs?
Comment on ferait les gateaux?

Si les oiseaux ne gazouillaient, qui
annoncerait le printemps?

Cependant, les animaux continueront a
faire les devoirs, ¢a c'est siir. Et les
hommes, que feront-ils?

Samantha Battilomo IIT I

quand je dois respecter des regles dictées
par ma famille, comme rentrer a une certaine
heure...

L'homme est libre de

Giada choisir entre le bien et
Matera la mal. Pour moi,
ITT T

c'est ¢a la liberté

6raziana Luongo IIT i

causes, quelles pourraient étre les
solutions ? Ce n'est pas facile ! On
pourrait utiliser le bloc de la
circulation routiére avec le controle
des introductions des fumées dans
I'atmosphére mais il est bien peu
devant la chronicité du probleme.

Giada Matera, ITT I
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Le réchauffement de la Terre

Le réchauffement de la terre a des des voitures qui fonctionnent au gaz
conséquences catastrophiques ; les ou a électricité.
phénoménes ClimGTiqueS sont Unzia Nuzzolese IIIT

accentués et il peut y avoir des
inondations, des tornades, des
tempétes. La terre se réchauffe pour
I'abondance des gaz qui I'enveloppent a
cause des fumées des industries et
des voitures. Il faudrait réduire la
quantité de gaz qui s'échappe dans
I'atmosphere et utiliser, par exemple,

A quoi sert Internet?

Pour plus de trois-quarts des infernautes, Internet est avant tout un outil de
communication. Le premier service rendu par Internet est le courrier
¢lectronique. Il souffre de la prolifération des messages publicitaires (spam)
et des virus informatiques. L'accés a Internet chez soi, sur son lieu de
travail ou son établissement scolaire s'avére déterminant ; son absence n'est
pas compensée par la possibilité d'utiliser des points d'accés a Internet dans
des lieux publics ou chez des proches. Qu'apporte Internet a |I'école ? In-
ternet est d'abord utilisé pour la consultation de dictionnaires et d'ency-
clopédies, vient ensuite la recherche d'informations pour des projets précis
(préparation de dossiers, de voyages...). La création de dossiers constitue
une initiation a la recherche documentaire et a
I'analyse critique de |'information. La création
de sites Web est une activité pluridisciplinaire
trés motivante pour les éléves et prétexte a
des collaborations entre classes. Le courrier é-
lectronique est encore peu utilisé a des fins
pédagogiques entre classes ou directement en-
tre éléves
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épcule d'agneau farcie

Ingrédients:
125 ml [1/2 tasse] d'échalotes vertes hachées fine-
ment
3 gousses d'ail, hachées finement
5 ml[1 c. a thé] de sauge
5 ml [1 c. a thé] de basilic haché
5 ml [1 c. a thé] de menthe hachée
500 g [1 Ib] d'agneau haché
Sel et poivre
1 épaule d'agneau désossée, d'environ 1,5 kg [3 Ib]
60 ml [1/4 tasse] de miel
Feuilles de menthe fraiche

Préparation:

Dans un grand bol, mélanger les échalotes vertes,
I'ail, la sauge, le basilic, la menthe et I'agneau
haché.

Saler et poivrer.

Farcir de cette préparation I'épaule désossée, puis la
rouler comme un réti.

Ficeler.

Laisser cette préparation mariner 2 heures, au réfri-
gérateur.

Préchauffer le four a 180°C [350°F].

A I'aide d'un pinceau a patisserie, badigeonner I'é

paule d'agneau de miel.

La déposer sur une plaque de cuisson.

Cuire I'agneau 2 heures, en l'arrosant souvent, ju-
squ'a ce que le jus qui s'en écoule soit a peine roseé.
Garnir de feuilles de menthe fraiche.




