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Selargius. [’anno scorso un raccolto di due chili, si tenta la carta dell’esportazione

Loro rosso congquista le cam-
gagﬂe dell'hinterland. Dopo
an Gavino e Turrd, massimi
produltori di zafferano nell’l-
sola, anche gl agricoltort di
Selargius, Quartu e Quartuc-
ciu tentann Pesperimento
della coltivazione della costo-
sissima spezia. Per ora sono
attromita 1metri di terrena
ove, ogni novembre, fori-
scono gli inconfondibili fori
violeftl, ma ¢'é gid un proget-
to per specializzarsi nella
produzione ed esportare il
prodoits. ©% anche-chi ha
gid, creato un marchio e sta
er portare gli simimi di zaf-
srano nel mercato locale.
propuzionE. Nelle campa-
i{m} di Selargius si concentra
a magginre produzione, Pilt
di dnemila melrt quadri di
coltivazione, che lo scorso
anno hanno fruttato oltre due
chiti di prodetio: sembra po-
oo, invece & tantissimo. Per
coltivare lo zafferano ¢l vo-
gliono terreni asciutti, dove
non ¢'é ristagno d’acqua. Si
semina a selfembre e st rac-
coglie a novembre, senza bi-
sogno di innaffiare, con la so-
lz incombenza di ripulire il
terreno dalle erbacee. -

PRIMI  ESPERIMENTI. «Ho
scoperto quasi per caso che
anche a Selargius era possi-
bile portare avanti questo ti-
po di colturas, racconta Mar-
oo Maxia dell’azienda "Il ca-
pro selarging”, «ho iniziato
con un piecole esperimentso
su duecento metiri nelle cam-
pagne di Su Stracoxiw. E an-
dala bene e adesso, assieme
al min socio Mauro Concu,
abbiamo quasi duemila metri
di terreno coltivati a zaffera-
now, Uazienda selarging a G-
ne mese aprird un laborato-
rio per specializzarsi nella
produzione e tentare la via
dell’esportaziona.
sempre pit numerosi gl

agricolior] che stanne tentan-

do questa strada» | aggiunge
Maxia, «perché a Selargius

sono molt i terreni incolil -

che si presiano alla colliva-
Ziones,
RACCOLTA. [ mioinento pin

«Sono,

duro per chi decide di avvia-
re la collivazione della rino-
mata spezia & la raceolia, in
genere 4 gestione familiare:
mani ferme e allente a non
rovinare il raccolto sstraggo-
no il pistillo dai fori violeiti.
Un lavoro duro, se si pensa
che servonoe 120-130 mila
liori per ottenere tn chilo di
prodotio & che ogni fiore ha,
dal tre al cingue siimmi. «Ma
la racecolta & anche un mo-

mento fmportante e diverten- -

Lew, sostiene Efisio Perra,
nresidenie dell’associazione
Colline quaries], «psrehé in
un certo senso unisee la fa-
miglia, che a novemnbre siri-
trova vicino al caminetto a
estrarre gl stimmis. Gl stes-
si che pol vengono. messi a
assiocare e snocessivamente
s0n0 conservatl in stanze
bude,

TERREMI A Quarty o zafte-
rano forisce nelle campagne
di Sant’Anastasia, a pochi
passidella zona di Pite’e Ser-
ra. Mille metri quadri prezio-
sl come Uoro, dal momento
che al dettaglio il costo va dai
setie ai dieci eure al gram-
o, «Bisogna perd conside-
rarer, puntualizza Perra, «i
costi di produzione, che ri-
guardano essenzialmente la
racoolta, la pulizia e essic-
cazione. La cosa importante
& cercare di coinvolgere i cal-
tivatori di tullo Mhinterland
perché lenling guest avien-
tura, che ha indubbiamente i
suoi vantaggis. 51 avvia alla
produzione anche (Juartuc.
ciw, con piccole Fasce di terre-
neo.

ISOLA FELICE. La Sardegna,

con 35 ettari in totale, & uno

dei massimi produttor] di
zafferano in Halia. A dare
Tinconfondibile sapore a tan-
e prelibate pistanze & il pi-
stillo dei fiore Crocus sativus,
che fiorisce nel periado au-
lunnale, Pambizione degli
agricoltori dell’interland &
di arrivare a produrre quan-
1ita vicine a quelle di San Ga-
ving: le prospettive ci sono
tutle, 1 campl adatll pure.
GiorGia Daca

ette sull’oro rosso

La raceofta dello zafierano -




